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Klyngesamarbeidet er
utviklet planmessig
gjennom flere ar, og kan
spores tilbake til
dannelsen av Fagforum
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Sgknaden inngikk i en
regional strategi, og
bygger pa helhetlige,
framtidsrettede og
grundige diskusjoner
innenfor matklyngen i
Rogaland.

NCE-ENHET

og

KLYNGE-
STRATEGISK
OFFENSIV

STRATEGISK
PLATTFORM

HELHETLIG PERSPEKTIV

STRATEGISK NARINGSPLAN
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Eksklusive
differensierte
varer

Fotfeste i de

europeiske

kvalitetsmat
markedene i 2020
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Dagligvarer

lavpris O

MNorske markeder

Utenlandske markeder
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Total verdiskaping
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Bke lennsom eksport
fra Morge

Bke verdiskapingen
i Norge

Holde oppnadd verdiskaping
ute og hjemme

Referansebane
Internasjonal skjerpet
konkurranse

Internasjonaliseringsgevinsten
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Det star et sterkt
og mangfoldig
sammensatt
partnerskap av
ledende norske & ryikesmannen i Rogaland

mataktgrer bak Ll oksasd 2l
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Samlet omsetning i e Noriura
klyngenl rundt 15 ROGALANDBOMNDELAG o
Mrd. NOK, nasjonalt 3 U ROGALAND
om Iag 60 Mrd. NOK M chei et mgﬁgtﬁgﬁnk
Sysselsatte knyttet til / _ 1= x
klyngen; ca. 20 000 SKRETT INJ SpareBank

=
2

i Wil
N/
marineharvest
exielerce in sl

» N

PR] MA ].‘l-'l{l{.\'

g

STAVANGER
REGIONEN
HARINESUTYIKLING

D

Univarsity of
Etavanger



(773

S
AR
£ %
Q ()
\Nabe s’
<

\\_:,OJI

Norwegian Centres of Expertise

NCE Culinology

Daglig leder NCE Culinology: Anne Siri Hgiland

Fagforum for Mat og Drikke — juridisk kontraktspartner
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Industriell gastronomi
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Ravare Forbruker
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basiskunnskap Forbrukerinnsikt Prosessoptimalisering
Apen innovasjon Molekyleer Gastronomi
Innovasjonsprosjekter A
Prosjekt 1 > Effektmal:
Prosjekt 2 > verdiskapning i
deltakende bedrifter
Prosjekt 3 V\/ V\/ V\/ V\/ >
J
\_ /
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Effektmal: faglig profil i maltidets hus



S

Z NS
7 75S
)

>

AR @B\
[
(] N
e’: 5.9
AN 074

¥

Norwegian Centres of Expertise

NCE Culinology

5 1 (
S
5 $
< 9% &
5 8" & (
$ E
+
0 2
0



Norwegian Centres of Expertise

NCE Culinology

o1 o1 O
o

5 9 $$ $ 4

" CC

SANSELIG










Rent, essens, ekte
Fargespill, norsk natur
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