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Fakta om Nofima

e Etablert 1. januar 2008

 Omfatter tidligere Akvaforsk,
Fiskeriforskning, Matforsk og
Norconserv

e Malgrupper: Matindustrien og
akvakultur- og fiskeri-naeringen
e Antall ansatte: 450
e Omsetning 2007: 430 mill NOK
 Hovedkontor i Tromsg
 Eiere:
— Staten ved FKD 56,8%

— Stiftelsen for landbrukets
naeringsmiddelforskning 33,2%

— Akvainvest Mgre og Romsdal: 10 %
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Konsernstab

1L it I I
Konsernsjef @rjan Olsvik

Visekonsernsjef:
@yvind Fylling-Jensen

Kommunikasjonsdirektar:
Stein-Gunnar Bondevik

Forretningsomrader

Nofima Marin

Avl og genetikk, fiskehelse, baerekraftig og effektiv produksjon og
fangst, slakting, primaerprosessering

Direktgr Camilla Rasj@

Nofima Mat

Ravarekvalitet og prosess, trygg og holdbar mat,
forbrukerforstaelse og sensorikk, mat og helse, industriell
gastronomi, innovasjon

Direktar @yvind Fylling-Jensen

Nofima Ingrediens

Analysetjenester, utvikling og pilotproduksjon pa ravarer og
ingredienser til for, naeringsmiddel og farmasgytisk industri
Direktar Trond Mork Pedersen

Nofima Marked

@konomiske analyser, perspektiv- og foresightanalyser,
markeds- og forbrukeranalyser, strategisk radgivning
Direktar Bjgrn Eirik Olsen
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Konsernstab
@konomidirektor
Kommunikasjonsdirekter

Kontorsjef .

Indrediens
=t

Avl Gggmﬂtﬂdi Ravarekvalitet og. Rastoff og
' B | prosessoptimering prosessteknologi
. Fér og ernzering . Trygg og holdbar mat Spesialanalyser og
| pilotproduksjon
Fiskehelse Mat og helse Marin
| bioprospektering Stattefunksjoner
il
, Industriell gastronomi
0g prosessering Stettefunksjoner
Produktutvikling
og sensorikk
Stottefunksjoner Stottefunksjoner
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Fagstrategier for Nofima Mat for perioden
2008 — 2011

e Ravare og prosessoptimalisering for merverdi i verdikjeden
 Beerekraftig og miljgvennlig matproduksjon

e  Sikre trygg og holdbar mat

e Innovative maltidslgsninger

« (God mat for god helse

« Verdiskaping gjennom apen innovasjon

o Effektiv utnyttelse av kompleks informasjon

ﬂNofima
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Forretningsomradekart: Nofima Mat

Direkter
@yvind Fylling-Jensen

Forskningsdirektnr\ 4 .
Einar Risvik - @konomi
Direkter Forretnings- * Administrasjon/HR

utvikling « Kommunikasjon
Helge Bergslien ) \_

Ravare og prosess Trygg og holdbar mat Mat og helse Industriell gastronomi Prodil:‘l:‘tg\t,\;iskjllr:‘g 09 Fosr:r:gg?irkﬁg
i Kristine Naterstad og prosesserin : .
Ragni Ofstad Helga Nees 18Tl M%rten Sivertsvilg Gunhild A. Dalen Oydls Ueland
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Kompetansesynergi — gir faglig profil for Maltidets Hus

Maltidets Hus blir en del av Nofimas totale kompetansearena
Nofima Norconserv AS representerer Nofima i Maltidets Hus

Nofima Norconserv AS
_—

Gastronomisk Institutt AS
4_—

Faglig profil Maltidets Hus

UiS CORE
TINE FoU
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Fra Norconserv AS til Nofima Norconserv AS
Nofima Norconserv AS er et selskap i sterk utvikling fra 2003 - 2008

*Publikasjonere fra 0,1 - 1 pr forskerarsverk
eForskerarsverk/arsverk fra 0,3 — 0,7
«PhD/forskerarsverk fra 0,1 — 0,6

*Positivt gkonomisk resultat

*Faglig strategi inn mot industriell gastronomi

e ﬂNofima
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Nofima Norconserv AS sin kjernekompetanse er sentral innen industriell gastronomi.
Nofima Norconserv AS har ansvar for fagomradet innen Nofima
NCE-Culinology fokuserer industriell gastronomi

Pl
<«

Nofima Norconservs perifere
kompetanse omfatter:
sForbrukerinnsikt

Nofima Norconservs kjernekompetanse
*Varmebehandling

Matvarekjemi *Minimal prosessering

-Ferdigrett *Hygienisk produksjon
ssporedannerproblematikk
«Sjgmatkonsepter
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Nofima Norconserv AS som en del av Nofima gir en stgrre kompetansebase som gjar
oss bedre i stand til & betjene markedet.

Nofima Norconserv AS som en del av Nofima — gir rom for kompetansespissing.

Nofima Norconserv AS

T
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Viktige grunner for at Nofima Norconserv AS deltar i
Maltidets Hus

* Nofima Norconserv AS som en del av Nofima gir en starre
kompetansebase som gjar oss bedre i stand til a betjene markedet.

* Nofima Norconserv AS som en del av Nofima — gir rom for
kompetansespissing.

« Nofima Norconserv AS dekker fagomradet industriell gastronomi i
Nofima.

* Nofima Norconserv AS er et selskap i sterk utvikling
« Lokalisering pa Universitetsomradet styrker var forskerkultur

o Samlokalisering med andre kunnskapsmiljg utfordrer, trigger nye ideer
og muligheter

« Maltidets Hus gir rom for industrinaerhet.

* Nofima Norconserv AS har i lang tid hatt behov for oppgradering av
forsgksfasiliteter.
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Samspill i forretningsomradene Nofima Mat og
Maltidets Hus

* Nofima mat har definert industriell gastronomi som et
kompetanseomrader.

« | Maltidets Hus ligger forholdene til rette for a utvikle dette:

— Forsgksfasiliteter i forsgkshall og laboratorier er rettet inn mot
utvikling av omradet.

— Nofima Norconserv AS med sentrale kompetanseomrader.
— Neerhet til et sterkt kokkefaglig milj@.

« | Nofima Mat finnes supplerende kompetanse som er avgjgrende for a
kunne utvikle et kompetansetilbud til industrien.

— F.eks kompetanse knyttet til fasiliteter for forbrukerinnsikt
(sensorisk lab, fokusgrupperom, "stemningsrom”, intervjurom og
kantinefasiliteter).

* Nofima Norconservs kompetanse vil kunne benyttes som felles
kompetanse i Nofima Mat

JfNofima
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Samspill mellom Maltidets Hus og de andre
forretningsomradene i Nofima

« | Maltidets Hus finnes forsgksfasiliteter spesialtilpasset foredling
av marint rastoff.

* Nofima Norconserv AS besitter sentral kompetanse knyttet til
varmebehandling, rayking og emballering av marint rastoff.

« Nofima Marin besitter rastoffkompetanse for marine rastoff.
* Nofima Marked kjenner markedstrender.

o Altligger til rette for gode prosjektkoblinger.
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Hvilke muligheter apner seg for Nofima ved
etablering av Maltides Hus

« Maltidets Hus skal vaere et apnet FoU miljg hvor en inviterer
iIndustripartnere inn. Det finnes allerede sentrale
nettverksaktgrer med nasjonal og internasjonale koblinger.

« Maltidets Hus kan bli en god arena hvor naeringsaktgrer mater
Nofimas ulike kompetanseomrader.

« Maltidets Hus har vekket stor oppmerksomhet blant
naeringsaktarer og offentlige myndigheter.
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