
 

 

 
 
 
 
Til medlemmene 
 
 
 
 
 
          

Oslo 2. mars 2009 
 
 

Invitasjon til fagdager i Rogaland og informasjon om 
NMTFs reisetipend 
 
Vi viser til informasjon på våre websider (www.nmtf.no) angående vårens tilbud til 
medlemmer av NMTF;  

- fagdager i Rogaland 
- NMTFs reisestipend 

 
Fagdagene arrangeres fra og med lunsj 22. april til ettermiddag 23. april. Første dag blir 
det flere interessante foredrag på Quality Airport Hotel Stavanger, mens vi på dag to vil 
bli kjent med et meget innovativt prosjekt innen næringsmiddelindustrien; Måltidets Hus. 
(Se vedlagte program). 
 
NMTF besluttet i desember 2008 å benytte noen av fondsmidlene våre til reisestipend for 
medlemmene. For 2009 settes søknadsfristen for reisetipendet til: 
- 17. april 2009 dersom søknaden sendes per post 
- 20. april 2009 kl 1200 dersom søknaden sendes per e-mail til post@nmtf.no. 
 
Følgende retningslinjer gjelder for reisestipendet: 
Det skal gis en faglig begrunnelse for reisen. 
Det skal opplyses om den faglige betydningen reisen vil ha for deg som fagperson. 
Det skal settes opp et budsjett og en finansieringsplan. 
Dersom en nytter flere finansieringskilder, blir stipendet tildelt under forutsetning av at 
reisen blir fullfinansiert. 
Reisen skal foretas innenfor et angitt tidspunkt (for eksempel angjeldende kalenderår). 
Innen to måneder etter reisens slutt leveres det en rapport fra reisen i form av en 
artikkel på minimum to sider, gjerne med bilder. Denne blir presentert på hjemmesiden. 
Stipend utdeles bare til aktive medlemmer. 
 
Utdeling av reisestipend vedtas i Styret.  
Styret fastsetter størrelsen på stipendiet og hvor mange stipendier som skal utdeles. 
  
Styret i NMTF ønsker dere velkommen til fagdager og ser fram til 
søknader om reisestipend. 
 
På vegne av Norsk Meieriteknisk forening 
 
Anne Elisabeth Lie 
 
 
 
Postboks 9370 Grønland, 0135 Oslo Kontoradr. Brugata 14, Oslo Tlf 23002710 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
Deltakeravgift: kr 2600,00 
 
Det settes opp buss for transport av møtedeltakerne fra Quality Airport Hotel Stavanger 
til Måltidets Hus torsdag morgen, og fra Måltidets Hus til Stavanger Airport Sola etter 
møteslutt torsdag ettermiddag. Busstransporten er inkludert i deltakeravgiften. 
 
Overnatting og reise dekkes av den enkelte. 
Det er reservert en del rom på Quality Airport Hotel til oss. Ved påmelding ønskes derfor 
beskjed om dere trenger overnatting eller ikke. De som ikke varsler rombehov innen 
påmeldingsfristen, er derfor ikke garantert overnatting. Vi gjør oppmerksom på at det er 
til tider svært vanskelig å få hotellrom i Stavangerområdet.  
 
 
Deltakeravgiften betales ved påmelding til NMTFs konto i Fokus Bank. 
Konto: 8101.30.47413 
Merk betalingen med Fagdager Rogaland og ditt navn. 
 
 
Påmelding innen onsdag 1. april.   
 
 
 
……………………………………………………………………………………………………………… 
 
Påmeldingsskjema fagdager i Rogaland 22. – 23. april 2009 
 
 
 
Navn:………………………………………….e-mail:………………………………………………… 
 
 
Adresse:…………………………………………………………………………………………………. 
 
 
Arb.sted:…………………………………….tlf.:……………………………………………………… 
 
 
Ønsker rom på Quality Airport Hotel: 

 
Ja, enkeltrom…………. 
 
Ja, dobbeltrom……….. 

 
 
 
 
 
 



 

 

Norsk Meieriteknisk forening (NMTF) 
– fagdager i Rogaland 22. – 23. april 2009 

 
 
 
22. april: Quality Airport Hotel Stavanger 
 
1130 – 1230 Lunsj  
 
1300 – 1400 Status nyanlegget på Jæren – Europas mest moderne meieri?  

v/ prosjektleder/meierisjef TINE Meieriet Sør Torbjørn Gjerde 
 
1400 – 1500 Omega-3 berikede matvarer. Forskningsbasert produktutvikling i TINE. 

v/forskningsleder TINE FoU Senter Berit Nordvi  
 
1500 – 1530 pause 
 
1530 – 1630 Hva skjer med Jarlsberg internasjonalt?  

v/fagleder TINE FoU Senter Ketil Haddeland 
 
1630 - 1730  Varmebehandlingsprosesser – ny teknologi  

v/forsker Dagbjørn Skipnes Nofima Mat   
 
1730 – 1800 Brunosten – en norsk historie!  

v/fagleder TINE FoU Senter Gunnar Bakkene 
 
1900 -  Middag på hotellet 
 
 
23. april: Måltidets Hus AS: 
 
0900 – 0930 Matklusteret i Rogaland og historien om Måltidets Hus!  

v/Direktør Fagforum for Mat og Drikke Eivind Hålien 
 
0930 – 1000  Hva er ”Måltidets Hus”?  
 
1000 – 1130 omvisning 
 
1130 – 1230 lunsj 
    
1230 – 1300  Norwegian Centres of Expertise (NCE Culinology)  

v/Daglig leder Anne Siri Høiland 
 
1300 – 1320 Hvorfor er TINE i Måltidets Hus?  

v/ FoU-sjef TINE BA Johanne Brendehaug 
 
1320 – 1340 Gastronomisk Institutt i Måltidets Hus  

v/ Daglig leder Gatronomisk Institutt Anders Hellegård 
 
1340 – 1350 kaffepause 
 
1350 – 1420 Nofima Mat i Måltidets Hus – hva nå? 

v/ Administrerende direktør Nofima Norconserv AS Helge Bergslien 
 
1420 – 1430 Oppsummering og avslutning ved NMTFs leder Kjetil Høvde 


